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Avvertenze principali

LEGENDA

Con il termine ATT7TENZIONEvengono identificate quelle eventualith che possono compromettere |a integrita’
della macchina. Sono riporiate in corsiva.

Con i termine AVVERTENZAvengono identificate invece quelle eventualita che possono compromettere la
incolumita dell’ operatore. Sono riportate in corsivo ed in alcuni casi anche in neretto.

& AVVERTENZE PRINCIPALI &

- E'ESTREMAMENTE IMPORTANTE PER LA SICUREZZA DEL PERSONALE CHE NESSUNO
TRANSITINELLA ZONA DI LAVORO DELLA MACCHINA AD ECCEZIONE DELL' OPERATORE

ADDETTO.

- NEI PARAGRAF| DELLA DESCRIZIONE TECNICA, L' UBICAZIONE DEGLI ACCESSORI E
DELLE VARIE PARTI DI MACCHINA, E SEMPRE DATA RISPETTO ALLA POSIZIONE

DELL OPERATORE: "VISTA LATO OPERATORE",

- LA MACCHINA PRESENTA DISPOSITIVI MECCANICI ED ELETTROTECNICI FOSTI A TUTELA
DELL' INCOLUMITA DELL" OPERATORE IN QUALSIASI FASE DELLA LAVORAZIONE.
OCCORRE TUTTAVIA PRESTARE LA MASSIMA ATTENZIONE NELLE FASI DI LAVORO.

-TUTTE LE OPERAZIONI DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE DI ISTRUZIONI VANNO

ESEGUITE SOLAMENTE DOPO AVER:
-ARRESTATO LA MACCHINA (SELETTORE INTERRUTTORE GENERALE IN POSIZIONE

OFF),
-SCOLLEGATO IL CAVO DI ALIMENTAZIONE ELETTRICO,

- TUTTI GLI INTERVENTI DI REGOLAZIONE E MANUTENZIONE DESCRITTI DEVONQ ESSERE
EFFETTUATI DA PERSONALE QUALIFICATO ED ESPERTO ONDE EVITARE EVENTUALI

INFORTURNI © DANNI ALLA MACCHINA.
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Informazioni generali riguardanti il Manuale di Istruzioni

1.1 Introduzione

Questo manuale & un valido alute per conoscere ed usare correttamente la Vostra macehing, occorre quindl
leggero attentamente prima dl utilizzara.

Il manuale di istruzioni viene realizzato daila Ditta CASTIGLION! ed & parte integranie della fomitura,

Ognl macchina viene commercializzata con il proprio manuale dl istruzions. L' Utente & responsabile della
gestione del presente manuale per witta la vita della macchina e provvederd alla sua distruzione solamente alio
smantellamento della macchina stessa.

La Owtta CASTIGLIONI s.r.1. non risponde di eventuall manomissioni del presente manuale o & eventuali modifi-
che apportate sulla macchina dallUtente, dopo la consegna della stessa, & non previste nel presente documen-
0.

La Casa Cosiruttrice i riserva | diritt di proprieta intelletiuali del presente manuate € ne vieta la divulgazione
integrale e parziale, in qualslasi forma (stampa, fotocopie, mecrefilms, ¢ altrl mezzl) ¢ cosi pure l'elaborazione,
la nproduzione o la diffusione mediante sistermi eletironicl, a persone gluridiche o fisiche senza la sua approva-

2lane e reglsirazione,

1.2 Riferimenti normativi

Nella redazione del manuale sono state utilizzate le indicazioni contenute ned seguenti document:
- diretliva 98/ 37 { CEE

come recepite dal D.PR. 456 / 88 - All 1 e successive modifiche;
-UNIEN 282 -1 Nov. 82 - Sicurezza del macchinario, Terminologia;
- UNIEN 292 -2 Nov. 92 - Sicurezza del macchinario, Specifiche e principi tecnici;

1.3 Scopo del documento

Scopo del manuale & quelio di fornire all'Utente le indicazioni e le informazioni alle quali attenersi scrupolo-
samente per un comette utilizzo della macchina e per Ia salvaguardia e Ia sicurezza dell' operatore
chiamato ad interagire con essa, Per questo motivo si invita I'Utente:
- a rendere disponibile il presente documento sul posto di lavoro ed a renderlo noto e ad
illustrarlo a tutti gli operatori,
- a trasmettere il manuale a successivi proprietari della macchina.
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Informazioni generali iguardanti il Manuale di Istruzioni

1.4 Utilizzo e conservazione del manuale

Il presente manuale & indiizzato all'Utente della macchina | ai responsaball incaricati dello spostamento,
installazlone, uso, sorveghanza e smantellamento finale della macchina,
il manuale serve per indlcare ' utlizzo della macehina previsto dalle [potesi di progefio e ke caratteristiche
lecnlche, fornisce istruzioni per fo spostamento, linstallazione adeguata e sicura, || montaggo, la regolazione e
Fuso, foralsce informazionl per indirizzare gi Interventl di manutenzione, facilita lerdinazione del icambl &
fornisce Indicaziont airca eventuali rischi residu.
In particolare deve essere costanternente consultablle in merito alle seguentl informazions:
- condizloni & Lilizzazone previste per fa macchina |
- posto dilavoro eccupato dall‘'operatore;
- Istruzion| relative a:
- messa in funzione;
~ ulllzzazione,
-traspaorto!
- installazione.
- mantagglo e smontaggio,
< interventi th regolazions,
- manutenzione & riparazione;
- eventuali Istruzioni per I' addestramento ;

Rispetto della lagisiazione

Oltre alie regole del presente manuale dovranno essere nspettate le disposiziond legislative specfiche nel
campo defla prevenzione degl nfortunl sul lavoro,

Conservations del manuale

Il manuale & conslderato parte Infegrante delfla macchina e deve essere conservate In buono stato fino allo

smallimento finale della stessa.
Il manuale dovra essere conservato inluogo protetto, asciutto, al riparo dai raggi del sole & dovra essere sem-
pre reperibile e disponibile, per la consultazione, nel pressi delta macchina.

Informaziont all® Utente

i -1l presente manuale nspecchia lo stato attuale della teenlea della macchina € non pud essere
considerato Inadeguato solo perché aggiomato in base a nuove espenenze.

2 -l Fabbricante sl riserva il diritte di aggiormare fa produzione ed | manuali, senza ' obbligo &
aggiornare produzlone e manuali precedentl.

3 - Le caratteristiche dei matenali possono essere modificate in agnl moments, In funzione della
evoluzione tecnica, senza aloun preawiso.
4 - Nel caso in culla macchina fornita sia priva di parte elettrica dl controllo € protezione (quadno

elettrico a bordo macchina), | Costruttore non i assume nessuna responsabllith circa problemi per
la sicurezza derivant da parti elettiiche non conformi a quanto raceemandato efo prescritto. In

ogni caso il ispetto di wite le Legg @ Normative elettniche per le apparecchialure di corredo alla
macchina saranno ad esclusivo carleo del Cliente, che le realizzerd a regole d' ane ed idonee al
relative utilizzo.
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Informazioni generall riguardanti il Manuale di Istruzioni

5 - Il Fabbricante si ritiene sollevato da qualsiasi eventuale responsabilita nel casa in cui della macchi-

na sia fatto:
- US0 improprio;
- uso da parte di personale non addestrato;
- uso contraro a quanto stabilito dal presente manuale;
- usn contrario alia Normativa e Legislazione vigente;
-uso con difetto di alimentazione primaria;
- g0 con carenze gravi nella manutenzione prevista,
-usa con modifiche o interventi non autarizzati esplicitamente per nota scritta dal Fabbricante:
-us0 con utilizzo di parti di ricambio non eriginali o non specificamente definite per modello;
- us0 con inosservanga totale o parziale delle istruzioni contenute nel presente manuale.

B - La garanzia generale di vendita decade nel caso di:

- cattive consernvazione,;

- incanvenienti per errato usac;

-imperizia duso;

- superamento dei limifi di prestazione;

- peceasive aollecitazioni meccaniche efo eleftriche & pneumatiche;
- utilizzo nelle condizioni non ottimali descritte nel punto 5.

Eventuali richieste per ulteriori copie del presente documento dovranno essere regolarizzate con ordine di
lacquisto inoltrato alla CASTIGLIONI.

-eventuali istruzioni relative agli utensili che possona essere moniati a borde macchina,

- requisiti ezzenziali di sicurazza in conformits alla direttiva macchine ed ai relativi allegati.
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Descrizione della macchina

§ cuoclore ad oo diatermico viens realizzalo per rattare paste alimentan destnate all'akmenlazone umana.
La macchina, data Is sua elevata produttivita, & espressamente progettata e costruita per essere inserita in
linee di produzione a ciclo interamente automatico.

La macchina é realizzata interamente in acciaio inox .

Figure A cap, 2
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Descrizione della macchina

trasporto all'interno della gruppo di lavaggio a getto.

Figure B cap. 2

Sono presenti 3motoriduton ; uno per introdurre |a pasta nel tunnel, uno per l'uscita della pasta e uno peril

Pag. 8 di pag. 50
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Descrizione della macchina

La cottura si effettua mediante l'introduzione della pasta allinterno di una vasca colma di acqua, portata a

temperatura personalizzabile atiraverso un termoregolatore, da una serpentina percorsa
dal fluide diatermico riscaldato dalla caldaia,

Il livello del’acqua allinterno della vasca é mantenute da una sonda di livello, che agisce direttamente su una
eleftrovalvola collegata alla rete idrica.

Figura C cap. 2
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Descrizione della macchina

La cappa, posta a chiusura della parte superiore del tunnel, & realizzata con un doppio strato di lamierain
acciaio inox. Tra | due strati & presente una cothentazione, necessaria sia per mantenere allinterno del funnel
la temperatura impostata, sia per evitare che la parte eaterna della cappa si surriscaldi eccessivamente,
eliminando agni eventuale rischio di ustione degh operatori.

La cappa & dotata di motomartinetto, che ne consente il sollevamento, facilitando ke opportune operazioni di
pulizia; la corsa della cappa & regolata da dei finecarsa, che arrestano il moto al raggiungimento del punto
morta supetiore oinferiore.

E' preaente un dispositivo di confrollo che non consente 'apertura della cappa se la temperatura presente
allintermo del tunnel & superiore ai 30°C. .
Il nestro viene sollevata insieme alla cappa, in modo da agevolare le oppertune operazioni di sanificazione della
vasca: & possibile comungque separare la vasca ed il nastro attraversao la rimozione di una asta che mantiene in
unione solidale | due elementi

Figura D cap. 2

P IYE

& Avvertenza A

- L’asta di unione raia cappa ed il nastro di trasporto deve essere rimossa esclusivamente con la
cappa abbassalta lotalmente.
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Descrizione della macchina

Sulla parte finale del tunnel di cottura & presente un gruppo per il lavaggio a getto, utilizzato per bloccare la
cothura della pasta. || dispositive & dotato di tutti gli allacciamento alla rete idrica, per lo scarico ed il carico
dell'scqua dirafireddamento.

Figura E cap. 2
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Descrizione della macchina

2.1 Rischi residui

Per poter lavorare in condizioni di massima sicurezza, onde evitare il crearsi di situazioni pericolose,
gi elencano le norme di condotta che devono essere seguite dall’ operatore per evitare infortuni.

Ognuna delle norme, a sequlte richiamata, & carvedata dal rifenmento al capitolo in cul & tratiata.

- Parre la massima altenziana affinché nessurc fransiti nell’ area di mavimentazione del carico, in modo fale
da evitare qualsas possibita d infortunio al perscnale, durante la mowimenfazione del canco sospasa.
Riferiments: 5 MOVIMENTAZIONE E TRASPORTO DELLA MACCHINA

= Porre [a massima aftenzione affinche nessuno transiti nell'area df movimentazione del carico, in
modo tale da evitare qualsiasi possibilita di infortunio al personafe, durante fa movimeniazione,
Riferimentc. § MOVIMENTAZIONE E TRASPORTO DELLA MACCHINA

I- Non eseguire manovre brusche durante il sollevarmento e ia movimentazione della macchina, in modo
che la macchina non intercattl evenfuali persone od oggeft present nella zona di mowmentazione slessa
Rifarimento: 5§ MOVIMENTAZIONE E TRASPORTO DELLA MACCHINA

P Porre la massima altenzione durante uliizzo dela macchina, in guanto permane i ischio di wshone in
grossimifa dellingresso del prodotfo nel funnel di coliura.

- E assolutamerie vietato, durante I funzionamerito della macchina, toghiers le protezion predisposte
daf Costruttore allo scopo di salvaguardare I incolumita dell’ operatore.

|- 5o per gualsiasi motivo fosse necassario disarrnare fempestivamende fa macching prefmere il pulsante a
fungo rossa su fondo giallo of emmergenza posto sul panneilo di comando della macchina.

- Bar I'ubfizzo della macching & obbligatorio usare indumenti igiemco-protedtivi guah sava, cuffia per capell,
copribarba a guanti in lattics per aliment & copriscarpa. Inoltra o personale non dowd indossars abil svolaz-
zanh [sciarps, cravatfe, eco.. ), poché polrebbere causare rischio diimpglarments e frascinamento sugl

| argary mobili dalla macchina,

| Rifarimenta; § USO DELLA MACCHINA
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Descrizione della macchina

2.2 Protezioni ed accorgimenti adottati ai fini della sicurezza

Per protaggere 'operatore da possibili infortuni causati dal contatto con ergani meccanici in movimento e
camponent o fli eleltirici percorsi da corrente, sono presenti fe seguenti protezioni fisse:

RIFERIMENTO: DESCRIZIONE:
1 N7 1 cappa coibentala in acciaio inox a coperiura del lunnel.
2 N° carter {anteriori & posterion) fissi a copertura della vasca di cothura.
3 n° 1 protezione a copertura del gruppo di lavaagio a getdio.
4 N* 1 protezione in acciaio inox interbioccata dallintesrutiore generale, a copertura
del quadro eleftrico

Figuracap.2.2

A\ Avvertenze A\
¥fe mr 4 i._"".

F
slale isiretiare al ang O salvaguardare

maooryng =0

duranie ic nernic ael orh

Duranfn .n' ?'ummnamanm le f}mfezrc}m non devono ess5ere rMmosse per nessun motivo

- L' operatore prima di avviare la produzione o cowmrungue far funzionare la macchina deve
assicurarsi del perfetto funzionamento e/o stato delle protezioni.
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Caratteristiche tecniche della macchina

CARATTERISTICHE TECNICHE del CUOCITORE

 CARATTERISTICA

Larghezza

Lunghezza

Altezza max.

Potenza installata

Paso

Capacita (Kgh)

Resistenze mod.

M® resistenze
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Caratteristiche tecniche della macchina

3.1 Targhetta con marchio CE della macchina

E' presente una targhetta metallica che riporta i nome e Findinzzo della ditta CASTIGLIONI, la sigla della
macchina, | numero di serie ed il marchio CE.

Figura cap. 3.1

VIA RESEGONE, 2 - TEL, 0331-823.222

MODELLO
TiPO
MATRICOLA

ANNO COSTRUZIONE |
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Uso previsto & non previsto

Il cuncitore a vapare, viene realizzato per frattare paste alimentari destinate all’alimentazione umana.

La macching, data la sua elevata produttivitd, @ espressamente progetftata e costruits per essere inserite in

{linee di produzione B ciclo interamente automatico.
Cualsiasi impiego diverse da guelle per cuila macchina & stata costruita, rappresenta una condizione anomala,

pud arrecare danno al mezzo di lavors e costituire un serio pericalo per l'operatore,

4.1 Controindicazioni e pericoli degli usi non previsti

- Il cuocitore non & stalo costraite per lavorare In ambiente esplosivo, d gquindi assolutamente vietato
I' utilizzo della macchina in atmosfera con pericolo di esplosion.

- Per qualsiasl ullhizzo nen previste della macchina, si fa obbdigo all'Uilizzatone di informarsi presso
il Costruttore circa le eventuali controindicazioni o pericoll detlvantl da un uso improprio

della macehina.

- Per agm modifica che si volesse apportare alla macchina dopo l'uscita dalla sede dl costruzione
¢l fa abblige all'Utilizzatore ol informarsi presso il Costruttore sui rischi che le modifiche
comportanc @ sulla loro compatibility con le norme di sicurezza vigenth,

- E' consentito rimuovere le protezoni poste dal costruttore solo ed esclusvamente per effetiuare
regolazioni. sostituzionl od operaziont di manutenzione previste nel presente manuale di istruzion|.
Prima di riprendeare ke operazioni di lavero le protezioni dovranne essere riapplicate
correttamente al loro posto ¢ fissate strettamente.

Revisicne 01 del 19/09/03
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CUOCITORE

Mavimentazione e trasporto delia macchina

deve essere effetiuato tramite un carroponte o una gru.

cotiura,

O persone.

La movimentazione all’ interno dell'ambiente di lavoro edil sollevamento ai fini di trasporto della maczhina
Le funi di sollevamento devono essere posizionate in modo da far presa sulla parte sottostante la vasca di

La macchina dovra essere imbracata in modo da non causare shilanciamenti o pericolose oscillazioni,

1l eollevamento e la movimentazione deve escere effettuato da un operatore esperto, coadiuvato da terze
persone (# numero di addetti da impiegare & direttamente proporzionale alla lunghezza tofale della macchina)
addette alla movimentazione che da ferra potranno controllare che la macchina non intercetti eventuali estacoli

Revisione 01 del 19/09/03
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Movimentazione e trasporto delia macchina

A Avvertenze A

- Lamacchina deve essere sollevata mediante una gru o carroponte: verificare che e funi di
soflevamento siano dimensionate in funzione del peso della macchina, e che non presentino
lacerazioni che ne possano provocare fa rottura.

- Per il sollevamento defla macchina utilizzare funi correftamente dimensionate per sorreggere il
peso defla macchina.

- Per effettuare le operazioni di solfevamento occorre imbracare la macchina in modo adeguato,
ponenda le funi in modo da non causare sbilanciamenti o ribaltamenti della stessa.

- Eventuali persone esfranee all'operazione non dovranno passare o sostare nei pressi della zona
di movimentazione mentre le persone addette dovranno mantenersi ad una disianza adeguata

ner evifare i @ssere ntercentals dalis maoshing

a4,

- ~ wiliy - | e PrAppip iy g
< 6 COSIMUTONE WINZZ2 Dar i iT3s0oriQ Ca556 dai Gas

camibiata con una cassa o uns gabhia pu' cesante aocatarsi che | dimensianamenta delie funi per )

, Sy e e o
Hg Quaioraid gabbra o) fraspeno venga
3

e -+ [ b e Fisviii e e, . —— - A T e F o i
fraaparta sl fine ai aperars in condizian A 85iTeMa SICUTEZZS 94 adequalo ala saomma pesa aeliz

macchimna + peso dells cassa

o

- Terre persone (i numeara o) sadeim 93 MoEgare deve essere oraporziona's alia lunghezza dail
s e = R e 3 Eenae By sy e ey s = P e I L e e
macching) esteme all area v movimeniaziona dawa seguire le aparazioni per ssgnaiare il aaiacali nGo |

’e o Are - = otz ~r
visibi al'operatare dalla gru

- Porre la massima atfenzione affinché nessuno transiti nell’area di movimentazione de/
carico, in modo tale da evitare qualsiasi possibilita di infortunio sf personale, durante la
Movimeniarans

- Siraccomanda nal23s0 0 ol s macching vanga frascartats ws mare. di datsrs !s oa3ssa o
sacchail contenenti sail igroscaoic’ & consigha incitrs di prateggars '8 vare par o macching median-

£l per macchme alimsantan

f2 poopenfura ai ol profefi spec

- Non eseguire manovre brusche durante il soflevamento e la movimentazione della macchina,
i madec che iz macchina nan intercell! evenfuall persone od oggeih prasenti nella zona ai

ar Py -
movimentaziong sfessa
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/T Avverienze A
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6.1 lngombri della maci;himi

Gli ingombr sono stati caleolati comprendenda tutte le carterature.

Figura cap. 6.1

Gli ingombei massimi della macching, espressi in millimetri, sono guelli indicati in figura.

Jmm
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Installazione della macching

6.2 Pianta di fondazione della macchina

Per un buon funzionamento, la macchina nen necessita di ancoraggl al pavimento.

Figura cap. 6.2
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Inztallazione della macchina

6.3 Spazi liben di rispetto

ostacoll & grandi dimensioni indicate In figura.

Per consentire un uso corretle e permettere un' ageveole manutenzione defla macchina, in condizonl &
sicurezza, se ne consiglla linstallazione in una posizione che rispetti le distanze minime dalle paretl od

Flguracap. 6.3

INGRESSO
MATERIALE

!
3
'

USCITA
MATERIALE

~— 1000 —=
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Installazione della macchina

6.4 Vista con riferimenti principali della macchina

Figura cap. 6.4
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;
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Installazione della macching

6.5 Regolazione dei piedini di appoggio

Mel caso in cul la macchina risult inclinata, occore effettuare la regolazione del pledini di appoggio.
Per effettuare questa operazione bisogna agere sul dado di regolazione posto su ogni piedine di appogglo,
posizionando una bolla sul lengheroni def basamento della macchina.

Flgura cap. 6.5

Dado di
regolazione
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Montaggic e preparazione delia macchina

7.1 Predisposizione della macchina all'uso

Predisporre la macchina nel luoge desiderato, sollevando e mevimentande ['mballe come descritio nel cap 5
"MOVIMENTAZIONE E TRASPORTD"

& Avvertenza &

La macctndg deve assere gistallata oy e oghe ienicamente auard, veanhiah e dotal o sisfenn ¢h

7.2 Montaggioc accessori

La macchina viene montata completamente presso la sede del Cosfruttore.

7.3 Controlli e verifiche preventivi

All'arrive della macchina, si consiglia di;

- werificare se presso 1o stabilimento dell'Utilizzatore sono state recapitate tte le parti component
la magchina,
- eseqguire una serie di controlli e di verifiche preventivi come deseritta nel paragrafo seguente,

7.3.1 Controllo del danni eventualmente subiti dalla macchina durante il trasporto

Al fine di individuare eveniuali danni subiti nefle operazioni di rasporto, controllare I integrita delle seguent
parti:

- sistemi di protezioni predisposti a bordo macchina,
- parti sporgenti della macchina,

- dispositivo di comando e controllo,

- pulsanti di emergenza.

7.4 Pulizia e lubrificazione della macchina

Fulire con cura la macchina, asportando la polvere e le sostanze estranee ed imbrattanti che si fossero even-
fualmente deposte durante il frasporto.

Pulire |a macchina con ' utilizzo di un aspiratore e/o panni umidi con acque o aceto, ed utilizzare detersivi :
bindegradabili, Non utilizzare alcun tipo di detergente. Non utilizzare aria compressa o getti d' acqua.
Lubrificare con del grasse specifico per alimentari.

Per la pulizia della vasca, ulilizzare unidropulitrice, eliminando ogni residuo o sostanza residua.

[N\ Avvertenza /N

o e e e | Y e e B s e e
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T
i
L3

Pag. 24 di pag. 50 Revisione 01 del 19/08/03




ATt | ( Manuale diistruzioni )| ©UOCTOR

Montaggio e preparazione della macchina

7.5 Allacciamenti alle fonti esterne di energia

vone essere affidale g perscnale fecmco

Qig Jevono gsse

7.5.1 Allacciamento energia elettrica

Per effettuare l'allacciamento elettrico occorre collegare alta marsettiera dellinterruttore generale, i tre fili di
alimentazione e 'allacciamente alla messa a tera.

Figura cap. 7.5.1

Allacciamento
elettrico

A Avvertenze A

fazone dell Uhizzatore CENTISNANda 3 quena r"‘.l';i’,“.“.?.'.':‘ S Q&N a¢ 1arga

a contaffare ) Lastruftore

el B SQVAACENG D QITEMPEransTa an's

S gent per prafenagere g lnaa ai ahimentaziona cdalla macahma

- L' allacciamento dell'energia elettrica deve essere effeltuato da personale esperto e gualificata, in
oftemperanza alle norme vigenti.
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Montaggio e preparazione della macchina

7.5.2 Allacciamento alla rete drica

Sono present] due punti di allacciamento alla rete idrica: une per || cuccitore & una per d favagglo.
L'allacclamento alla rete Idrlcaper || cuncitore, viene eseguito collegands il wbo di rete all'efettrovalvola dl
intercettazione, mentre guello per il gruppo di lavagglo occorre collegare i tubl agli apposit rubinett.

Figura cap. 7.5.3
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Montaggio e preparazione della macchina

7.5.3 Allacciamento alla sorgente di vapore

il iscaldamento delfacqua viene effettuate tramte i do diatermico riscadato mediante caldaia a gas
6 messo in circolazone dalla pompa

Figura cap. 7.5.3

A Avvertenza A

= L allacciarpento al rele i distribuzione del 9as  deve essere effetfuato da persanale esperto e
gualificaio, in oftemperanes alle norme vigenli,
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17.5.6 Scarico fumi combustione

7.5.4 Allacciamento scarico liquidi di pulizia e amidi

Mella parte sottostante & presente un punto di raccolta delle acque reflue Nello specifice oceorre collegare il
be di scanico al pozzetto dl raccolta posto sotto la macchina Al pozzetto di raccolta & possibile collegare lo
scarico delta vasca di rafreddaments .

Figura cap. 7.5.3
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Montaggio e preparazicne della macchina

7.5.6 Allacciamento scarico vapore superfluo

Il vapore presente allfinterno del tunnel viene evacuato da due cappe d'aspirazione poste allinlzlo e alla fine dei

cuocitore.
Collegare le whazionl al despositivo di asplrazione estemna.

Frgura cap. 7.5.6
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Montaggio e preparazione della macchina

7.7 Controlli, regolazioni e reqistrazioni da effettuare

i} Avvarienze /M
FAAN

7.7.1 Accertamento del corretto senso di rotazione dei motori

|Per effettuare questo controllo operare come sague:

- ruotare in posizione ONT INTERRUTTORE GENERALE;
in guesto modo |' impianto elettrico a bordo della macchina viane messo sotto fensione.

- accandere la macchina come desdillo nel capitole 9.1,
-varificare cha il nastro di frasporto ruoti in senso arario {vista lato operatore)

Qualora il senso di rotazione non risullasse corretlo, sara necessario invertire due fili di fase della presa di
corrente del cavo di alimentazione generale.
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Montaggio e preparazione della macchina

7.7.2 Regolazione della velocita di trasporto

La velowta del rasporte viene regolata per personalizzate | templ di collura del prodotio.

La regolazione defla velocita pud essere effetisata agendo diretamente sul pannello di comando.

Figura cap. 7.7.2
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Messa in servizio della macchina

8.1 Postazione di lavoro e comando

L' operalore agisce da una postazione di comando situata frontalmente alla macchina, di fronte al pannello &
comandl
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Messa in servizio della macchina

8.2 interruttore generale

E'presente un intermuttore generale posto sul pannelio di comando delia macchina, selettors a due posizloni
che da corrente alla macching se rustato in posizione ON,

Figuracap. 8.2

intermutiore
nenerale
A Avverienze A
Spegnere g riacolina roelands interrullere generalé n posiong OF - dove esphofameante modicalo
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Messa in servizio della macchina

8.3 Pulsante di emergenza

Sono present] due pulsant! a funge resso su fonde gaallo, posto sulla macchina, da premere tempestvamente
nel caso in cul iInsorga una situazione di pericolo.

Premendo il pulsante di emergenza la macchina sl disarma e le operazioni in corse sl arrestano; per ipretnare
le condizlen di lavoro seeorre ruotare i pulsanie in senso arano fino ad oltenere il suo sbloceo.

Figura cap. 8.3

i e rdar arvisart fes ad | ey Foarr 2 arresarricart ey bl pors N T e
ROANEe CenQUirarmeriio v Quon IUNZanarmiende Ol Sri@sSIa O emeygand.
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8.4 Schema dell'impianto elettrico

Riferirs: alle pagine delio schema eletirico allegato.

Revisione 01 del 12/08/03
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A Avvertenze A

- Paorre ka meass g artenziooe durante Pobilizzo della maccihina, in guanto penmane i Aschio df us tione
70 P OARINEEH el imiges s el grodornta nel fnnal gi cotiura,

» E sk cloaliarrrmgsts wivdalo, sloarante i} funzicsarnento delly macethina, sagliore Ja peuh-:{nnl praiapos e
shal Coslrseieones 3o seopa N walvaguardare [7 inealissmita dell” operalore.,
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9.2 Awdo macchina

VEDI ALLEGATO

Pagae.1di pag. 50
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A Avvertenze A

- Porre la massima attenzione durante I'utilizzo della macchina, in quanto permane il rischie df ustione
in prossimita delfingressc del prodotto nel tunrel di cotiura.

- £ assolutamente vistato, durante il funzionamento della macchina, fogliere le protezioni predisposte
dal Costruttore allo scopo di salvaguardare I' incolumita dell’ operatore.

- 38 pEralatEias! wnadws Tsse necessarnio disarmare rampesiivamente fa macching premere il pulsante a
fungo rosso so fondo giadio di emergenza posto sul pannello di comando della macchina.

B T s rord
CEvina
"

ank ]"u r.:f‘_‘:: IRt et

: i'b.'h. ,:.r,,s. 2 usare indument igienics-pratelii quall sava, cufia 3 pearc anaill,
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& !'C”'isé PG frabbero causare rschio ol 'ﬂ'l""i'.h" amenta 8 frascinamenic Sug i

-

organ! srohw deda mscohva

9.3 Arresto della macchina

VEDI ALLEGATO,

A Avvertenza A

- Ouafwa 55 wlfedlsd wy arcesto delta macehina prolungatoe, accorre pulire ¢ disinfettare fa macching,
JHZ2EMGs peDitll neey Seeloenol ¢ nan solinenas) doned perla pubizia < macehine alimentari.
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;’i\ Avvertenze A

| - (/N3 aoequaia manutenriona coshtinsce fartore defermmanite per una maggicrs durata aelia macchins in

a2afmmah e par garanhra '8 congizian ) sicurezza ‘r:l-f_?‘l_."..- xsie aa!

- Prima di effettuare ogni intervento di manutenzione o di sostituzione ricordarsi sempre di:
- arrestare ia macchina, seguendo le direttive riportate nel cap. 9.2;
- ruotare in posizione OFF I"interruitore generale.

- Le operazioni di manutenzione, sostituzione e riparazione devono essere affidate a personale
tecnico gualificato, che sia a conoscenza delle tecnologie applicate aila macchina,

10.1 Precauzioni per la messa in stato di manutenzione della macchina

Prima di metters [a macchina nella condizione d manutenzione & necessano!

- spegnere la macchina e lucchellare I'intesruttore generale In modo da evitare accidentall avwiament
della macchina da parte di persone estranee alle operaziond;

- disconnettere | alimentazione della corrente eletirica detla macchina,

- apporre un cartello di segnalazione della messa In stato di manutenzione della macchina,

10.2 Interventi che devono essere effettuati da personale tecnico qualificato

Si elencano qui di seguito gli interventi di manutenzione che richiedono una precisa competenza tecnica e che
quindi devono essere eseguiti da personale qualificato del costruttore.

L' Utente non dovra per nessun motivo infarvenira su:
- sostituzione componenti elettrici,

- effetiuazione di interventi sull' impianto elettrico,
- iparazione parli meccaniche della trasmissione.

A Avvertenza A

[Fm s st bt i ity 21 raranlsirme Faeatirrn omodib e s o e e G Oy S S S SR e
Hay miersann & r8gariona, issarura. scshiluzione non O2sSCcnie SU QUasIc Manu&id Crie Sl rendessang
e o o e e S | Bt = Py Doy T NI e o e e ez AR ] | e DR =
aventualmeanta necessars, cansuiiars personale tecnico del nwenaifore o def costrufface della macchna
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10.3 Interventi di manutenzione

Vengano di seguite elencatl gl interventi di manutenzlone ordinania da eseguire in modo programmata sul

cuocliore:

TAB_EM DI MANUTENZIONE ORDINARIA

Operazione

Parte macchina

Pariadiciti

lspezione visiva

IMerg instaliazione

Prima della messa
in senrszio

Pulizia Tutle Ig Dapo guc»_mma
apparecchialure lavorativa
Cantroio visivo Parti alattriche 1 volla a settimana
bbiicasons Catena. di lramq nasiro
di frasporio
QOgni 3 mesi
Controllo Catena di traino nastro
tensionamenio di trasporio

‘ferifica livello e
rabboost

Motoriduttore di
frasporta

1 volta al mese

Sostiuzione olia

Motoriduttore di
rasporto

1 volta allanno

“arifica

Condizioni component
aleftrici

1 volta alff anno

alimentari.

& Avvertenza A

- Per effettuare gisalsiasi tipo di lubrificazione utilizzare esclusivamente grasso idoneo per macchine
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10.4 Pulizia della macchina

Alla fine di oghi tumeo dl lavero, pulire con cura tutta |' apparecchiatura eliminanda ogni regiduo di prodotto da
angoh ed anfratll presenti allintermo della macchina. Procadere con lo svustamento completo della vasca ed
alla sua pulizia e disinfezione.

Pulire utllizzande esclusivamente panni umidl con acqua ed aceto, oppure utillzzare prodott [donei per |a
pulizia di macchine alimentari, non utilizzare alcun tipo di detergente schivmoso elo profumato.

E' possiblle ublizzare un getto di acqua a bassa pressione per la pullzia defle vasche, del nastro ¢ della cappa.
Copo ogni operazione di pullzia interna della macchina, lubrificare con grasso idoneo e guide di scommento
del nastro rasportatore,

*& Avvertenza &

- (laPts g1 gx 2y ey 4 s 4 e T M s vl e T o ew a1 oy
o CIYCIIOY € QREraZiony OF CUZia gela macehing, (indossare ooohgn & Quanty oy eyvafezane

10.4.1 Separazione del nastro dalla cappa

durante if funzionamento della macchina, il nastro di trasporto e |a cappa sono uniti in maniera solidale tra loro
/da delle aste di fermo. E' possibile, per le operazioni di pulizia, separare il nastro di frasporto dalla cappa.
Pear effethuare questa operazione & necessario:

- abbassare la cappa fino al punto morto inferiore, prima di arrestare # lunzionamento della macchina;
- imuovere le mollette poste a fermo delle aste di fissaggio;

- sfilare le aste dalla loro sede;

- spegnere la macchina seguendo le istruzioni riportate nel cap. 9.2

Figura cap. 10.4 1

Revisione 01 del 19/09/03 Pag. 39 di pag 50




CUQCITORE

'(__Manuale di istruzioni ) |GaAtal7=sf

Manutenzione e riparaziona

10.5 Manutenzione del motoriduttore

Il moteridutiore di rasporto installate ¢ del ipo "a bagno d'olio™. | susi meccanismi sono contenul all'intemo di

una vasca colma d'alio.
E' bene verlficare almeno mensilmenie || bvello defl'oho del motoridutiore, ublizzando la spia dl livelio posta sul

serbatoio, Per effettuare questa operazione & sufficlente svitare il tappo posto sulla sommita del motoriduftore e
rabboccare fing al raggiungimento del livelle corretio.

Per effetiuare ta sostituzione del'olio del motoniduttore, operazone da eseguire almeno annualmente, @ oppor- |
une operare come SeguUe !

- svltare il tappo dl carico dell'olio,

- porre un contenitare sotto il moloriduttore,

- svitare |l tappo di scarico,

- ina volta svuotato completamente |l serbatoio, chiudere il tappo di scarico dell'slio

- tiemplre con olio delio stesso tipo ulllizzato in precedenza fino al ragglungimento del Hivelo,

Nel caso sl dovesse cambiare tipo di ollo, occorre effeliuare preventivamente un lavagglo del serbatole

Flgura ¢ap.10.5

- Gii olii esausti non devono essere dispersi nell'ambiente, ma stoccali inappositi corfenitori ¢ smaltiti
secondo ia direltiva vigente
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10.6 Verifica e tensionamento del nastro

Almeno trimestralmente & opportuno effetiuare un controllo del tenslonamento del nastro d rasporto, che con
lutdizzo poirebbe subsre allentarmenti.

Per effeltuare questa operaziene & necessarlo agire con una chiave fissa sulla vite di regolazione posta in
prossimita del cusclnetto di supporto del nastro. L'operazione va esegulta in egual misura su enframbl i cuscl-
nett di supporto.

Figura cap. 10.6

10.7 Parti soggette ad usura e ricambio

‘Vengono di seguito elencati le parti soggette ad usura e ricambio, che 5i raccomanda ditenere a magazzino:

- cuscinetli @ support.

10.8 Interventi non descrittl nel manuale

Prima di effettuare interventi di manutenzione straordinaria o per qualsiasi modifica alla macchina originale,
consultare il Costruttore,
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Demolizione della macchina

L' Utilizzatore seconda le direttive CE oppure secondo le Leggi in vigore nel proprio paese dovra occuparsi defla '

demaolizione, lo amaliimento e ' eliminazione dei diversi materiali che compongona Ia macchina.,

In caso di rottamazione della macchina o di parti di essa, occorrera prendere delle precauzioni di sicurezza
onde avitare rischi connessi con operazioni di smantellamento di macchinarie indusiriale.

Fare particolare attenzione durante le seguenti fasi:

- Smontaggio della macching dalla zona operativa.

- Tragporto @ movimentazione della macching.

- Smantellamento della macchina.

- Separagzione dei diversi materiali che compongona la macchina.

inoltre per effettuare la demolizione & lo smaltimento della macchina, & necessario osservare alcune regole
fondamentali atte a salvaguardare la salute & | ambiente in cui viviamo:;

Eliminare anche il pit piccolo residuo d” olio e grasso a bordo della macchina; le sostanze
lubrificanti non dovranno essere disperse nell” ambiente, ma dovranno essere recuperate o
trattate da un'azienda specializzata nello smaltimento di tali prodotfi.

Qualora i materiali usati per il processo produttive o i lubrificanti & le acque di condensa non
vengano smaltiti secondo le Leggi ed | Regolamenti in materia, possono sussistere rischi
residui come:

0 Y

1} Inquinamenta ambientale.

2) Intossicazione delle persone addette allo smalimento.

Per le operazioni di separazione dei materiali ed il loro riciclaggio o smaHimento, occorre fare riferimen- |
to alle Leggi Mazionali o Regionali in materia di smaltimento di rifiuti solidi industriali e di rifiuti tossici e
nocivi;

Guaine, condotli flessibili @ componentistica in materiale plastico o comunque non metallico, do-
vranno essere smontati e smakliti separatamente;

Componenti, pneumatici ed elettrici come valvole, eletirovalvole, regolatori di pressione, interrutiori,
frasformatori, ecc., dovranno essere asmontati per poter essere riutilizzati, nel caso siano ancora in
buene condizioni oppure, e pessibile, revisionati e riciclati,

La carcassa e comunque tutte |e parti metalliche della macchine dovranno essere smontate e
raggruppate per tipo di materiale. Le varie parli cosi oftenuta pofranno poi essere demolite e fuse
per permettere il riciclaggio del materiale costituente la macchina originaria.

Lo smaltimenta dei prodofti considerati tossice - nocivi va effettuato in otemperanza alle
Leggi Nazionali e Regionali, conferendo i rifiuti a smaltitori appartenenti al Consorzio
autorizzato smaltimento ofi esausti.
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Rumorosita della macchina

Drai rilevamenti effettuati, il livello di pressione acustica massima al posto operatore &< 80 dB{ A ).

Revisione 01 del 19/09/03 Pag. 43 di pag. 50




CUOCITORE i . » T
(_Manuale di istruzioni ) |Gfal=r!

Awvertenze principali

-E'ESTREMAMENTE IMPORTANTE PER LA SICUREZZA DEL PERSOMALE CHE NESSUNO TRANEITI
NELLA ZOMA DI LAVORO DELLA MACCHINA AD ECCEZIONE DELL OPERATORE ADDETTO.

- NEI PARAGRAF| DELLA DESCRIZIONE TECNICA, L UBICAZIONE DEGLI ACCESSORI E DELLE VARIE
PARTI DI MACCHINA, E SEMPRE DATA RISPETTO ALLA POSIZIONE DELL' OPERATORE: "ISTA
LATO OPERATORE".

- LAMACCHINA PRESENTA DISPOSITIVI MECCANICI ED ELETTROTECNICI POSTIA TUTELA
DELL' INCOLUMITA DELL’ OPERATORE IN QUALSIASI FASE DELLA LAVORAZIONE.
OCCORRE TUTTAVIA PRESTARE LA MASSIMA ATTENZIONE NELLE FASI DI LAVORO,

-TUTTE LE OPERAZIONI DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE DI ISTRUZIONI VANNO ESEGUITE
SOLAMENTE DOPO AVER:
-ARRESTATO LA MACCHINA (SELETTORE INTERRUTTORE GENERALE IN POSIZIONE
OFF},
-SCOLLEGATO IL CAVD DI ALIMENTAZIONE ELETTRICOD,

- TUTTIGLI INTERVENTI DI REGOLAZIONE E MAMUTENZIONE DESCRITTI DEVONO ESSERE
EFFETTUAT| DAPERSONALE QUALIFICATO ED ESPERTO ONDE EVITARE EVENTUALI
INFORTUNI O DANNI ALLAMACCHINA,.

- L'asta di unione fra la cappa ed il nasiro df irasporto deve essere rimossa egciusiventente con ia cappa
abbassata totaimente.

- La profezioni prasenti sulla macchina sono atate pradisposte dal cosfrutiors al fine di salvaguardare
lincolumita deil’ aparatore durante fo svolgimenio della sus mansioni,
Durarte il funzionamento, le protezioni non devono essere nimosse pernessun mofivo

- L' operatore prima di avviare la produzione o comungue far funzionare la macchina deve
asgicurarsi del perfetio funzionamenic e/o staio deile protezioni.

- Lamacchina deve essere sollevata mediante una gru o carroponte; verificare che le funi di
sollevamento siano dimensionate in funzione del peso della macchina, e che non prasentino
lacerazioni che ne possano provocare la rotfura.

- Per il soffevamento della macchina utilizzare funi correftamente dimensionate per sorreggere il
peso della macching.

- Per effetivare le operazioni di sollevamento occorre imbracare la macchina in modo adegeato,
ponendo e funi in modo da non causare sbilanciamenti o ribaltamenti defla sfessa.

- Eventusli persone esiranee all'operazione non dovranno passare o sosiare nei prassi defla zona
df movimentazione menire e peraone addette dovranno mantenersi ad una distanze adeguaia
par gvifare di essera inferceftafe delfa macching

- I cosfruttors whilizza per i traspartc cassa del pesc di .. kg CGualcra la gabbia di rasporto venga
cambiafa con una cassa o una gablia piu' pesanfa accertarsl che i dimensionamenfo delle funi per if
tragporto, &l fine of gparare in candizion) di esirema sicurezza 5ia adegualo alla somma; peso dells
macchina + peso della cassa.

- Terze parsone Il numero di addeft da impiegans deve essere proparzionale alls lunghezza delta
macching) asterne sll'area di movimentazione dovra seguine la operagioni per sagnalare gif ostacoli ron
visibill all'cperafore dalla qru
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Awvvertenze principali

- Porre (& massima ettenzione affinché nessuno fransiti nell’area di movimentazione def
carico, in modo fale da evitare qualsiasi possibilita di infortunio al personale, durante la
movimeniaziona,

- Si raccomands, nel caso in oul (8 macching venga iraspontafa via mare, di dofare (a cassa df
saccheffi contenenti sali igroscopicl; si cansighia inalfre di profaggere le varie parl di macchina madian-
te ricaparfura oi olii profettivi specifici par macchine alimentari

- Non eseguire manovre brusche durante il sollevamento e la movimentazione della macchina,
in mado che la macchina non inferceffi evenfual parsane ad oggsei presanil nalla zona di
movimentazione sfessa.

- La macching dovrd essere Installafa in wn luogo in cuwl siana rispaliate Je condiziani termoigromestriche
offirvali par il benezsera deli'operatars in mode da rdurre al mirimo le pessibilifa di affaticamentc e
parmattara all'gperatora stesze di lavorare in candizionl of massima sicurazza.

- L ambiente di insfaflazione della macchina dowa essens areafo e prive di gas esplosivi
- La temperatura dell’ ambiente df instailazione deila macchinag dovrd sssere comprasa fra i {0°C e 35°C

- L' umiditd dell' ameignte di installazions della macching dovra avere una umidita reiafiva massima d
B0 %4,

- La macching deve essere insfallata in lucghl igienicamente adatlfi vaniilalfi & dofah df sistenw di
fitrazicne def'aria.

- Pnma o effetfuara oparazioni di pulizia della macching, indossare eventuali occhiali e guanti di proferione.

- Tuffe le cperazioni di allacciamanto alle fonfi estene di energla devana essers affidale a personale
facnico qualficato.

- Controflare che la fansicne di alimentszions dell’ Utilizzatore carnsponda & quela riportata sui daly di farge
delia macchina. Se cio’ nor fosse, confaltars il Castruffore.

- Sarg compite deli’ Uiz zatore meffere profezioni confne § corfecircuifi d § =ovraccarichi in offemperanza
alla norme wgendi per profeggere Ia lines di alimeniazione della macchina,

- L' allacciamento dell'energia elettrica deve essere effettuato da personale esperto e qualificaio, in
otternperanza alfe norme vigent.

- L’ alacciamento al refe di distribuzione del vapore deve essere effetfuato da parsonale esperfo e
qualificato, in oftemperanza alle norme vigent.

- Per agni intervento di regolazione, fasafura e sosfituziona non contempiata in questo manuale consulfare
personale qualiicato del costnuttors o del rivenditors.

- Sana possibili diverse ragalazioni in mode da adaftare la macching aile diverse esigenze di produzione

- Ogni inferventfo di regolazions, fasatura o sosfifuzione descrifta in questio manusale deve essare esaguifo
da personals qualificate

- Spegnare la macchina rwofande lintermutfons genersle in posizione OFF dove espicitamente indicata,

- Verificare periodicamente if buan funzionamenfo dell’ arresfo oy emergenza.
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Avvertenze principali

- Porre la massima affenzions durante I'utilizzo deliz macching, in guanto permane i rischia di wsticne in
prossimita dellingresso del prodoftc nel funnel di cofturs

- £ assolutamente vietato, durante il funzionamento defla macchina, togliere fe protezioni
predisposte dal Costruttore alfo scopo di selvaguardare I'incolwmita dell’ operatore.

- Sa per qualsias) molive fosse necessano disarmare fempestivamente la macchina premere il pulsante a
fungo rosso su fondo giaflo di emergenza posto swl panmello di comando della macchina. )

- Par ' utilizzo della macching & abbligatonc usare indumenti igisnico-proteitivi quall saia, cuffia per capall,
copribarba & guanti in latiice per alimenti e copriscarpa. inoltre it personale non dovra indossare abiti
svolezzanki (sciarpe, cravatte, ecc. ), poiche potrabbero causare rischio i impigliamento e h'asmnamen!o
sugh’ organi mobill delfs macching.

- Qualora si effetitd un arresito dells macchineg prolungsto, occorre pulire e disinfettare la macching,
utzzando prodof nen profumat’ e non schivmosi, idonei per Ia pulizia di macchine alimentari.

- Una adeguata manufenzions cosfifuisce fatfore detarminante per una maggiors durata delia macching in
condizioni ai funzicnamenta a di rendimento oftimali e per garanfire Je candizioni di sicurezza pradisposte
dal Costruttore

- Prima di effefiuare ogni intervento di manutenzione o i sostituzione ricordarsi sempre di:
- arregtare la macchina, seguendo le direttive riportate nel cap. 8.2;
- ruciare in posizione OFF I interruttore generale.

- Le operazioni di manutenzione, sosfituzione e riparazione devono essere affidate a personale
fecrico qualificato, che sia a conoscenza delle tecnologie applicate alla macchina.

- Par inferventi di regcolazions, fasatura, sostituzionse non descriffe su questo manuale che sirendessaro
aventualmania necessaris, consultare perscnala fecnico del nvenditare o del cosfruttora dells macchina.

- Per effettuare gualsiasi ipo di lubrificazione utilizzare esclusivamente grasso idoneo per macchine
alimmentari.

- Prima di effetiuare cperazions di pulizia defla macchina, indossare occhiali & guant di profezicne.

- Gli olii esausti non devono essere dispersi nell'ambiente, ma sfoccali in apposifi contenitor e
smaltiti secondo [a diretliva vigendte.
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RICAMBIO DESCRIZIONE COD. ORDINE

SUPPORTO
CON CUSCINETTO
NASTRO INFERIORE

SUPPORTOD
CON CUSCINETTO

E LAVAGGIO

SUPPDRTO
CON CUSCINETTO
NASTRO SUPERIORE

SUPPORTO
CON CUSCINETTO
LAVAGGIO

MOTORIDUTTORE
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RICAMBIO

DESCRIZIONE

COD. ORDINE

MARTINETTO
COMPLETO
DI MOTORE

ELETTROVALVOLA
PNEUMATICA

SONDA LIVELLO
ACQUA
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RICAMBIO DESCRIZIONE | COD.ORDINE

ELETTROVALVOLA
PNEUMATICA
SCARICO AMIDI

ELETTROVENTILATORE
LAVAGGIO

CALDAIA
CON BRUCIATORE
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RICAMBIO DESCRIZIONE COD. ORDINE

GRUPPO OLIATORE
CON TERMOREGDLATORE

SONDA TEMPERATURSA
ACQUA

Tutti dirithi sono risarvati.
E' proibita la riproduzione di questo manuale, anche se parziale, in qualsiasi forma (stampa, fotocopie,
|microfiims o altri mezzi) e cosl pure I" alaborazione, la riproduzione o fa diffusione mediante sisterni

elettronici.
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